Mnxavég {upapiKwv i]

Mnxavn TTapaywyng ¢upapikwv MASTRO ItaAiag.
Texvika XapakTnpIioTikG: EmTpatrédia. Me SiakdTTTn
Aeitoupyiag 6tav avoiyoupe Tov kado. Pépel avoleidwTo KGdO.

ﬂ;ﬁ-n._

CBF0001

CBF0002

CBF0003

#

MovTéAo AIGO::O‘EI; Kdadog Napaywyn BT(ZO‘; TI€|:.Ir]
CBF0001 25x48x29 1,5Kg 5Kg/wpa 0,30/230Volt 18 1,470
CBF0002 74x46x67 4Kg 13Kg/wpa 0,75/230-400Volt 42 3,995
CBF0003  45x72x75 8Kg 25Kg/wpa 1,00/230-400Volt 87 6,180

To povrého CBFO001 dev déxeTal KOTTTIKO.




Mnxavég JupapiKwv i:i

KaAouUTria yia pnxavég Cupapikwv MASTRO TMepuaviag.
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13 Caserecce 9.5 85
14 Fettuccine 8 85
15 Pasta sfoglia 135 115
16 Cannellone for ripieno @25 85
17 Fusilli a9 85
2 18 b Pappardelle 16 85
e 19 S Gnocchi @12 85
E 20 e Bucatini @4 85
N 21 o Maccheroni 28,5 85
22 Capelli d'angelo a1 85
23 Spaghetti a2 85
24 Tagliolini 3 85
39 Spaghetti chitarra 2.2 85
43 Bigoli a3 85 a
-
1 Caserecce 9.5 115 Maccheroni-
2 Fusilli @9 115
3 Pappardelle 16 115
4 Gnocchi @12 115
5 Bucatini a4 115
3 6 N Maccheroni 8,5 115
o 10 =4 Fettuccine 8 115
2 1 s Pasta sfoglia 155 115
N 12 o Cannellone for ripieno @25 115
40 Spaghetti chitarra 2.2 115
41 Bigoli a3 115
7 Capelli d’angelo 1 115
8 Spaghetti a2 115
9 Tagliolini 3 115
25 Caserecce 9.5 205
26 Fettuccine 8 205
27 Pasta sfoglia 205 205
28 Cannellone for ripieno @30 205 =
o 29 - Fusilli @9 205 &
B 30 =4 Pappardelle 16 205 S
E 31 e Gnocchi @12 205 Spaghetti
N 32 8 Bucatini a4 205
33 Maccheroni 28,5 205
34 Capelli d'angelo a1 205 o —
35 Spaghetti a2 205 e ——
36 Tagliolini 3 205 Spaghetti chitarra
38 Spaghetti chitarra 2.2 205
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