
Κρεατομηχανή επαγγελματική FACEM Ιταλίας. 
Τεχνικά χαρακτηριστικά: Μόνο για την κοπή νωπού  
κρέατος. Κατασκευασμένη όλη από μαντέμι. Η  
πλάκα και το μαχαίρι είναι κατασκευασμένα από  
ατσάλι. Ισχύς: 0,3Kw/230Volt 
Διαστάσεις: 43x20x32cm.  
Μοντέλο 8YOUNG.  
Βάρος: 10Kg 
Τιμή: 210€  

Κρεατομηχανή 
Τεχνικά χαρακτηριστικά: Για την κοπή νωπού κρέατος. 
Ανοξείδωτος σαλίγκαρος και μαχαίρι. Παραγωγή: 
100κιλά/ώρα. Ισχύς: 0,75Kw/230Volt.
Διαστάσεις: 49,5x25,5x48,5cm  
Μοντέλο TT-12E 
Βάρος 22Kg 
Τιμή: 330€  

Κρεατομηχανή
Τεχνικά χαρακτηριστικά: Για την κοπή νωπού κρέατος. 
Ανοξείδωτος σαλίγκαρος και μαχαίρι. Παραγωγή: 
180-200κιλά/ώρα. Ισχύς: 1,1Kw/230Volt.
Διαστάσεις: 51,5x26,5x48,5cm  
Μοντέλο TT-22E 
Βάρος 28Kg 
Τιμή: 470€  

Κρεατομηχανή 
Τεχνικά χαρακτηριστικά: Για την κοπή κατεψυγμένου 
και νωπού κρέατος. Ανοξείδωτος σαλίγκαρος και 
μαχαίρι. Παραγωγή: 250-300κιλά/ώρα. Ισχύς: 
2,2Kw/380Volt.
Διαστάσεις: 73,5x38x55cm  
Μοντέλο TT-32E 
Βάρος 80Kg 
Τιμή: 895€  

Κρεατομηχανή 
Τεχνικά χαρακτηριστικά: Για την κοπή κατεψυγμένου 
και νωπού κρέατος. Ανοξείδωτος σαλίγκαρος 
και μαχαίρι. Παραγωγή: 600κιλά/ώρα. Ισχύς: 
4Kw/380Volt.
Διαστάσεις: 109,5x53,5x95,5cm  
Μοντέλο TC-42AE 
Βάρος 158Kg 
Τιμή: 1,395€  

κΡΕατομΗΧαΝΕς ΧΩΡις ΨΥΞΗ
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ΨΥΧΟΜΕΝΗ ΚΡΕΑΤΟΜΗΧΑΝΗ No 32

Με Δυνατοτητα ΠΡΟΚΟΠΤΗ - UNGER 
(3 πλάκες + 2 μαχαίρια)

ΤΥΠΟΣ: KR 32 4I

ΤΥΠΟΣ: KRP 32 4I

Ισχυς: 4HP 400V
Βαρος: 78Kg
Διαστασεις Π x B x Y: 
360x630x470mm   
Παραγωγη: 450Kg / 1H

Εξ ολοκλήρου ανοξείδωτη κατασκευη με μονοκόμματο  καπάκι - ταψί. Με ψυκτικό κύκλωμα για τέλεια 
ψύξη στο κοπτικό σύστημα και στο ταψί της μηχανής. Αθόρυβη λειτουργεία. Το κοπτικό συστημα  της 
κρεατομηχανής αφαιρείται  ευκολα για τον  καθαρισμό του. Δυνατότητα τοποθέτησης ειδικού χωνιού 
για παρασκευή λουκάνικων. Το μηχάνημα συμμορφώνεται με τους κανονισμούς CE για την υγιεινή και 
την ασφάλεια. Καταλληλη για Super Markets, Κρεοπωλεια, εργαστήρια επεξεργασίας κρέατος.

 Πλεονεκτηματα σε σχεση με το απλο συστημα:
1. Μεγαλυτερη παραγωγικοτητα 
2. Δεν χρειαζεται δευτερο χερι κοψιματος τον κιμά

ΤΥΠΟΣ: KR 32 4GN
Ισχυς:  3HP 400V
Βαρος: 78kg
Διαστασεις Π x B x Y:
350x470x550mm   
Παραγωγη: 300kg / 1h

Ισχυς:  4HP 400V
Βαρος: 78kg
Διαστασεις Π x B x Y:
350x470x550mm   
Παραγωγη: 450kg / 1h

Εξ ολοκλήρου ανοξείδωτη κατασκευη με μονοκόμματο καπάκι - ταψί
Με ψυκτικό κύκλωμα για τέλεια ψύξη στο κοπτικό σύστημα και στο ταψί της 
μηχανής. Αθόρυβη λειτουργεία. Το κοπτικό συστημα της κρεατομηχανής 
αφαιρείται ευκολα για τον καθαρισμό του. Δυνατότητα τοποθέτησης ειδικού 
χωνιού για παρασκευή λουκάνικων. Το μηχάνημα συμμορφώνεται με τους 
κανονισμούς CE για την υγιεινή και την ασφάλεια. Καταλληλη για Super 
Markets, Κρεοπωλεια.

Νέο
Μοντέλο

ΤΥΠΟΣ: KRP 32 3GN

ΤΥΠΟΣ: KRP 32 4GN

ΨΥΧΟΜΕΝΕΣ ΚΡΕΑΤΟΜΗΧΑΝΕΣ
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ΓΩΝΙΑΚΗ ΨΥΧΟΜΕΝΗ ΚΡΕΑΤΟΜΗΧΑΝΗ No 42

ΤΥΠΟΣ: KR 42 7G

Ισχυς: 7,5 HP 400V
Βαρος: 217kg
Διαστασεις Π x B x Y: 
880x700x1400mm    
Παραγωγη: 700kg / 1h

ΚΡΕΑΤΟΜΗΧΑΝΗ No 42

ΤΥΠΟΣ: KΝ 42 7G
Ισχυς: 7,5 HP 400V
Βαρος: 200kg
Διαστασεις Π x B x Y: 
880x700x1400mm    
Παραγωγη: 700kg / 1h

Με Δυνατοτητα ΠΡΟΚΟΠΤΗ - UNGER (3 πλάκες + 2 μαχαίρια)

ΤΥΠΟΣ: KRP 42 7G

ΤΥΠΟΣ: KNP 42 7G
 Πλεονεκτηματα σε σχεση με το απλο συστημα:
1. Μεγαλυτερη παραγωγικοτητα 
2. Δεν χρειαζεται δευτερο χερι κοψιματος τον κιμά

κΡΕατομΗΧαΝΕς ΧΩΡις ΨΥΞΗ

ΨΥΧΟΜΕΝΕΣ ΚΡΕΑΤΟΜΗΧΑΝΕΣ
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ΚΡΕΑΤΟΜΗΧΑΝΗ No 32

Με Δυνατοτητα ΠΡΟΚΟΠΤΗ - UNGER 
(3 πλάκες + 2 μαχαίρια)

ΤΥΠΟΣ: KΝ 32 4I

ΤΥΠΟΣ: KΝP 32 4GN

ΤΥΠΟΣ: KΝP 32 3GN

ΤΥΠΟΣ: KΝP 32 4I

Ισχυς: 4HP 400V
Βαρος: 65Kg
Διαστασεις Π x B x Y: 
360x630x470mm   
Παραγωγη: 450Kg / 1H

Εξ ολοκλήρου ανοξείδωτη κατασκευη με μονοκόμματο καπάκι - ταψί.
Αθόρυβη λειτουργεία.
Το κοπτικό συστημα της κρεατομηχανής αφαιρείται ευκολα για τον καθαρισμό του.
Δυνατότητα τοποθέτησης ειδικού χωνιού για παρασκευή λουκάνικων.
Το μηχάνημα συμμορφώνεται με τους κανονισμούς CE για την υγιεινή και την ασφάλεια
Κατάλληλη για Super Markets, Κρεοπωλεια, εστιατόρια

 Πλεονεκτηματα σε σχεση με το απλο συστημα:
1. Μεγαλυτερη παραγωγικοτητα 
2. Δεν χρειαζεται δευτερο χερι κοψιματος τον κιμά

 ΚΡΕΑΤΟΜΗΧΑΝΗ No 32

ΤΥΠΟΣ: KΝ 32 3GN ΤΥΠΟΣ: KΝ 32 4GN
Ισχυς:  3HP 400V
Βαρος: 65kg
Διαστασεις Π x B x Y: 
350x470x550mm
Παραγωγη: 300kg / 1h

Ισχυς:  4HP 400V
Βαρος: 65kg
Διαστασεις Π x B x Y: 
350x470x550mm
Παραγωγη: 450kg / 1h

Νέο
Μοντέλο

Εξ ολοκλήρου ανοξείδωτη κατασκευη με μονοκόμματο  καπάκι - ταψί. 
Αθόρυβη λειτουργεία. Το κοπτικό συστημα  της κρεατομηχανής αφαιρείται  
ευκολα για τον καθαρισμό του. Δυνατότητα τοποθέτησης ειδικού χωνιού για 
παρασκευή λουκάνικων. Το μηχάνημα συμμορφώνεται με τους κανονισμούς 
CE για την υγιεινή και την ασφάλεια. Κατάλληλη για Super Markets, 
Κρεοπωλεια.
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ΓΩΝΙΑΚΗ ΚΡΕΑΤΟΜΗΧΑΝΗ No 22

ΚΡΕΑΤΟΜΗΧΑΝΗ No 12

ΤΥΠΟΣ: KΝ 22 2G

ΤΥΠΟΣ: KΝ 12 1G

Ισχυς: 2HP 400V - 230V
Βαρος: 54Kg
Διαστασεις Π x B x Y:  
465x350x485mm
Παραγωγη: 180Kg / 1H

Ισχυς: 2HP 400V - 230V
Βαρος: 25Kg
Διαστασεις Π x B x Y:  
215x420x370mm
Παραγωγη: 60Kg / 1H

Tιμή 400V

Tιμή 230V

Tιμή 400V

Tιμή 230V

Εξ ολοκλήρου ανοξείδωτη 
κατασκευη.
Αθόρυβη λειτουργεία.
Το κοπτικό συστημα της 
κρεατομηχανής αφαιρείται 
ευκολα για τον καθαρισμό του.
Δυνατότητα τοποθέτησης 
ειδικού χωνιού για παρασκευή 
λουκάνικων.
Το μηχάνημα συμμορφώνεται 
με τους κανονισμούς CE για την 
υγιεινή και την ασφάλεια.
Καταλληλη για Εστιατόρια, 
Ξενοδοχεία.

ΓΩΝΙΑΚΗ ΚΡΕΑΤΟΜΗΧΑΝΗ No 32

ΤΥΠΟΣ: KΝ 32 3G

Ισχυς:  3HP 400V
Βαρος: 65kg
Διαστασεις Π x B x Y:
560χ430χ485
Παραγωγη: 300kg / 1h

Με Δυνατοτητα ΠΡΟΚΟΠΤΗ - UNGER (3 πλάκες + 2 μαχαίρια)

ΤΥΠΟΣ: KΝP 32 3G
 Πλεονεκτηματα σε σχεση με το απλο συστημα:
1. Μεγαλυτερη παραγωγικοτητα 
2. Δεν χρειαζεται δευτερο χερι κοψιματος τον κιμά

κΡΕατομΗΧαΝΕς ΧΩΡις ΨΥΞΗ
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ΨΥΧΟΜΕΝΗ ΚΡΕΑΤΟΜΗΧΑΝΗ B98 CRYOLITE DADAUX ΓΑΛΛΙΑΣ

ΨΥΧΟΜΕΝΗ ΚΡΕΑΤΟΜΗΧΑΝΗ No 32 CRYOLITE DADAUX ΓΑΛΛΙΑΣ
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Cryolite B98

Cryolite B98 

Cryolite Νο32

Τιμή

Το μηχάνημα είναι κατασκευασμένο για χρήση σε κρεο-
πωλεία, supermarkets και εργαστήρια κρέατος για την πα-
ρασκευή κιμά όλων των ειδών κρέατος.

Ψυχόμενη κρεατομηχανή Νο32 κατασκευασμένη εξ’ ολο-
κλήρου από ανοξείδωτο ατσάλι 18-10. Αποτελείται από κρε-
ατομηχανή υψηλής απόδοσης και ψυκτικό κύκλωμα νέας 
τεχνολογίας για τέλεια ψύξη τόσο της μπούκας όσο και του 
ταψιού διατηρώντας το κρέας πάντοτε σε άριστη κατάσταση. 
Διαθέτει νέας τεχνολογίας πανίσχυρο μοτέρ και μειωτήρα 
που βρίσκεται μόνιμα σε λουτρό λαδιού.  Αθόρυβη.

Το μηχάνημα είναι κατασκευασμένο για χρήση σε κρεο-
πωλεία, supermarkets και εργαστήρια κρέατος για την πα-
ρασκευή κιμά όλων των ειδών κρέατος.

400 V

3,250

3,450

3,150

Ψυχόμενη κρεατομηχανή Β98 κατασκευασμένη εξ’ ολο-
κλήρου από ανοξείδωτο ατσάλι 18-10. Αποτελείται από κρε-
ατομηχανή υψηλής απόδοσης και ψυκτικό κύκλωμα νέας 
τεχνολογίας για τέλεια ψύξη τόσο της μπούκας όσο και του 
ταψιού διατηρώντας το κρέας πάντοτε σε άριστη κατάσταση. 
Διαθέτει νέας τεχνολογίας πανίσχυρο μοτέρ και μειωτήρα 
που βρίσκεται μόνιμα σε λουτρό λαδιού.  Αθόρυβη.

ΚΡΕΑΤΟΜΗΧΑΝΕΣ ΨΥΧΟΜΕΝΕΣ

Μοντέλο Ολικές Διαστάσεις 
σε cm Ισχύς HP Απόδοση / ώρα

kg
Βάρος

kg
Παροχή 

volt

Μοντέλο Ολικές Διαστάσεις 
σε cm Ισχύς HP Απόδοση / ώρα

kg
Βάρος

kg Τιμή

6

Το μοντέλο διαθέτει σύστημα κοπής 
UNGER προκόπτη τριών στοιχείων - 
ένα μαχαίρι διπλής κοπής και δύο πλάκες 
- για μεγιστοποίηση της απόδοσης 
παραγωγής.

Το  μοντέλο  διαθέτει  το  κλασικό  σύστημα 
κοπής ENTERPRISE - ένα μαχαίρι και μία πλάκα.
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ΚΡΕΑΤΟΜΗΧΑΝΕΣ B98 TX98 & No32 TX32 DADAUX ΓΑΛΛΙΑΣ

ΚΡΕΑΤΟΜΗΧΑΝΗ No32 TI 32MEC CGT ΙΤΑΛΙΑΣ

Κρεατομηχανή Νο32 κατασκευασμένη εξ’ ολοκλήρου από 
ανοξείδωτο ατσάλι 18-10. Αποτελείται από υψηλής απόδοσης 
και νέας τεχνολογίας πανίσχυρο μοτέρ και μειωτήρα που βρί-
σκεται μόνιμα σε λουτρό λαδιού.  Αθόρυβη.

Το μηχάνημα είναι κατασκευασμένο για χρήση σε κρεοπω-
λεία, supermarkets και σε όλες τις μονάδες εστίασης όπως 
catering, κουζίνες ξενοδοχείων, εστιατόρια κ.λπ, για την πα-
ρασκευή κιμά όλων των ειδών κρέατος.

Κρεατομηχανή No32 κατασκευασμένη εξ’ ολοκλήρου από 
ανοξείδωτο ατσάλι 18-10. Διαθέτει ισχυρό, αθόρυβο μοτέρ και 
ειδικό προστατευτικό κάλυμμα  προς αποφυγή ατυχημάτων. 
Διαθέτει μεγάλο, αποσπώμενο ταψί για εύκολο καθαρισμό και 
μικρο-διακόπτη ασφαλείας για να διακόπτεται η λειτουργία της 
μηχανής αν αφαιρεθεί το ταψί.

Το μοντέλο διαθέτει το κλασσικό σύστημα κοπής 
ENTERPRISE - ένα μαχαίρι και μία πλάκα.

Το μηχάνημα είναι κατασκευασμένο για χρήση σε κρεοπω-
λεία, supermarkets και σε όλες τις μονάδες εστίασης όπως 
catering, κουζίνες ξενοδοχείων, εστιατόρια κ.λπ, για την πα-
ρασκευή κιμά όλων των ειδών κρέατος.

3 500 4126 Χ 53 Χ 56TI 32MEC

Τιμή

400 V

400 V

3

UNGER

ENTERPRISE

550 5853 Χ 56 Χ 55

ΤΧ98

ΤΧ32  2,380

 2,380 
 

1,530

ΚΡΕΑΤΟΜΗΧΑΝΕΣ INOX

Ολικές Διαστάσεις 
σε cm

Απόδοση / ώρα
kgΙσχύς HP Βάρος

kg

Μοντέλο Σύστημα κοπής Τιμή

Μοντέλο Ισχύς HP Απόδοση / ώρα
kg

Βάρος
kg

Ολικές Διαστάσεις 
σε cm

7

κοπής και δύο πλάκες.

Το μοντέλο διατίθεται σε δύο εκδόσεις: 
ENTERPRISE - ένα μαχαίρι και μία πλάκα και 
UNGER προκόπτη τριών στοιχείων - ένα μαχαίρι διπλής 
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ΚΡΕΑΤΟΜΗΧΑΝΗ Νο32 ΤC32 PRO INΟX DELUXE FACEM ΙΤΑΛΙΑΣ

ΚΡΕΑΤΟΜΗΧΑΝΗ Νο22 ΤC22 PRO INΟX DELUXE FACEM ΙΤΑΛΙΑΣ

Κρεατομηχανή  No32 κατασκευασμένη εξ’ ολοκλήρου από 
ανοξείδωτο ατσάλι 18-10. Αθόρυβη. Το κοπτικό σύστημα της 
κρεατομηχανής και το ταψί αφαιρείται για τον εύκολο καθα-
ρισμό της.

Το μηχανήμα είναι κατασκευασμένο για χρήση σε κρεο-
πωλεία, supermarkets και σε όλες τις μονάδες εστίασης 
όπως catering, κουζίνες ξενοδοχείων, εστιατόρια κ.λπ, για 
την παρασκευή κιμά όλων των ειδών κρέατος.

Κρεατομηχανή  No22 κατασκευασμένη εξ’ ολοκλήρου από 
ανοξείδωτο ατσάλι 18-10. Αθόρυβη. Το κοπτικό σύστημα της 
κρεατομηχανής και το ταψί αφαιρείται για τον εύκολο καθα-
ρισμό της.

Το μηχανήμα είναι κατασκευασμένο για χρήση σε κρεο-
πωλεία, supermarkets και σε όλες τις μονάδες εστίασης 
όπως catering, κουζίνες ξενοδοχείων, εστιατόρια κ.λπ, για 
την παρασκευή κιμά όλων των ειδών κρέατος.

1100

1100

200

300

32

28,5

58 X 28 X 45

53 Χ 28 Χ 45

TC32 PRO INOX DELUXE

TC22 PRO INOX DELUXE

Πρόσθετο εξάρτημα - κεφαλή παραγωγής σνίτσελ

Τιμή

Τιμή

220 V

220 V

   890

  820 
  295

Μοντέλο Ολικές Διαστάσεις 
σε cm Ισχύς W Απόδοση / ώρα

kg
Βάρος

kg

Ολικές Διαστάσεις 
σε cmΜοντέλο Ισχύς W Απόδοση / ώρα

kg
Βάρος

kg

8
ΚΡΕΑΤΟΜΗΧΑΝΕΣ INOX
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ΚΡΕΑΤΟΜΗΧΑΝΕΣ No22 FTS 136 & FTS 137 FAMA ΙΤΑΛΙΑΣ

ΚΡΕΑΤΟΜΗΧΑΝΕΣ Νο 22 ΙΝΟΧ, 12 ΙΝΟΧ & 8 ΙΝΟΧ FACEM ΙΤΑΛΙΑΣ

Κρεατομηχανή No22 κατασκευασμένη εξ’ ολοκλήρου από ανο-
ξείδωτο ατσάλι 18-10. Αθόρυβη. Το κοπτικό σύστημα της κρεα-
τομηχανής και το ταψί αφαιρείται για τον εύκολο καθαρισμό της.

Εκδίδεται σε δύο μοντέλα: το FTS 136 απαιτεί τριφασική παρο-
χή ρεύματος και το FTS 137 μονοφασική. 

Τα μηχανήματα είναι κατασκευασμένα για χρήση σε κρεο-
πωλεία, supermarkets και σε όλες τις μονάδες εστίασης όπως 
catering, κουζίνες ξενοδοχείων, εστιατόρια κ.λπ, για την παρα-
σκευή κιμά όλων των ειδών κρέατος.

Απλές κρεατομηχανές κατασκευασμένες με την μπούκα, τον σαλίγκαρο, το βολάν, το ταψί καθώς και το κάλυμμα του κινητήρα 
από ανοξείδωτο ατσάλι. Ιδανικές για παρασκευή κιμά κοτόπουλου.

Το μοντέλο TC 22 INOX/80 διαθέτει και πίσω κίνηση. 

Τα μηχανήματα είναι κατασκευασμένα για οικιακή και ημιεπαγγελματική  χρήση καθώς και σε όλες τις μονάδες εστίασης όπως 
catering, κουζίνες ξενοδοχείων, εστιατόρια κ.λπ, για την παρασκευή κιμά όλων των ειδών κρέατος. 

1,5 300 2225 Χ 43 Χ 48

FTS 136

FTS 137

600

480

300

180

120

80

17

13

8,5

24 Χ 50 Χ 40

24 Χ 49 Χ 37

34 Χ 39 Χ 16

TC EL 22 ΙΝΟΧ /80

12 ΙΝΟΧ/160 ELEGANT

TC 8 EL ΙΝΟΧ

Τιμή

TC 22 EL ΙΝΟΧ /80

12 ΙΝΟΧ/160 ELEGANT

TC 8 EL ΙΝΟΧ

220 V

400

220

  695 

  720

  475 

  365 

  295

Ολικές Διαστάσεις 
σε cm Ισχύς HP Απόδοση / ώρα

kg
Βάρος

kg

Μοντέλο ΤιμήΠαροχή
volt

Βάρος
kg

Ολικές Διαστάσεις Απόδοση / ώρα
kg

Μοντέλο Ισχύς Wcm

9
ΚΡΕΑΤΟΜΗΧΑΝΕΣ INOX



ΑΦΟΙ ΙΑΚ. ΣΑΓΙΑ Ο.Ε. | Τ: 210 48 18 901, 210 48 33 408 | www.sagias.gr | e-mail: info@sagias.gr ΑΦΟΙ ΙΑΚ. ΣΑΓΙΑ Ο.Ε. | Τ: 210 48 18 901, 210 48 33 408 | www.sagias.gr | e-mail: info@sagias.grΑΦΟΙ ΙΑΚ. ΣΑΓΙΑ Ο.Ε. | Τ: 210 48 18 901, 210 48 33 408 | www.sagias.gr | e-mail: info@sagias.gr ΑΦΟΙ ΙΑΚ. ΣΑΓΙΑ Ο.Ε. | Τ: 210 48 18 901, 210 48 33 408 | www.sagias.gr | e-mail: info@sagias.gr74 ΑΦΟΙ ΙΑΚ. ΣΑΓΙΑ Ο.Ε. | Τ: 210 48 18 901, 210 48 33 408 | www.sagias.gr | e-mail: info@sagias.gr ΑΦΟΙ ΙΑΚ. ΣΑΓΙΑ Ο.Ε. | Τ: 210 48 18 901, 210 48 33 408 | www.sagias.gr | e-mail: info@sagias.gr

ΚΡΕΑΤΟΜΗΧΑΝΕΣ 22EL, 12EL, 12EL ECO & No 8 YOUNG FACEM ΙΤΑΛΙΑΣ

Απλές κρεατομηχανές κατασκευασμένες με την μπούκα, τον σαλί-
γκαρο και το βολάν  από επεξεργασμένο σίδηρο ενώ το κάλυμμα του 
κινητήρα και το ταψί από ανοξείδωτο ατσάλι.

Στα μοντέλα YOUNG και ECO δεν υπάρχει κάλυμμα κινητήρα και το 
ταψί είναι πλαστικό. 

Το μοντέλο 22 Elegant Plus διαθέτει και πίσω κίνηση. 

Τα μηχανήματα είναι κατασκευασμένα για οικιακή και ημιεπαγ-
γελματική  χρήση καθώς και σε όλες τις μονάδες εστίασης όπως 
catering, κουζίνες ξενοδοχείων, εστιατόρια κ.λπ, για την παρασκευή 
κιμά όλων των ειδών κρέατος.

600

480

480

300

180

120

120

80

18

12

13

10

24 X 50 X 40

24 X 49 X 39

24 X 49 X 39

20 X 43 X 32

TC 22 ELEGANT PLUS

TC 12 EL/160 ECO

TC 12 EL/160 ELEGANT

TC 8 YOUNG

Εξάρτημα σάλτσας τομάτας για όλα τα μοντέλα  No 14120/P

Τιμή

22 ELEGANT PLUS

12 EL / 160 ELEGANT

8 YOUNG

12 EL 160 ECO

220 V

Εξάρτημα ντομάτας

  365

  275 

  220

 185  

  50  

ΚΡΕΑΤΟΜΗΧΑΝΕΣ ΑΠΛΕΣ

Μοντέλο Ισχύς W Βάρος
kg

Απόδοση / ώρα
kg

Ολικές Διαστάσεις 
cm
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