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KG2 KG3

Μοντέλο Μήκος Βάθος Ύψος Ύψος με 
θερμοθάλαμο Σούβλες Μήκος 

σούβλας Ισχύς Συνολική 
χωρητικότητα

Αέριο  
LPG-G30

Αέριο  
N.G.-G20

Ηλεκτρική 
σύνδεση Τιμή

ΚΟΤΟΠΟΥΛΙΕΡΕΣ

(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (kw) σε κοτόπουλα (kg/h) (m3/h) €
KG2 1450 480 780 - 2 1180 9 14 0,71 0,94 230V 1,030
KG3 1450 480 1080 - 3 1180 18 21 1,41 1,89 230V 1,410
KG5 1450 640 1080 - 5 1180 18 35 1,41 1,89 230V 1,970
KG9 1450 640 1260 - 9 1180 18 63 1,41 1,89 230V 2,540
KG3 1450 480 - 1880 3 1180 18 21 1,41 1,89 230V 1,840
KG5 1450 640 - 1880 5 1180 18 35 1,41 1,89 230V 2,390
KG9 1450 640 - 1880 9 1180 18 63 1,41 1,89 230V 2,850

Η κλασική ψησταριά με σούβλες  υγραερίου. Κορμός από ανοξείδωτο χάλυβα και βιτρίνα εμπρός και πίσω από 
πυρίμαχο γυαλί. Η καλαίσθητη εμφάνισή της την κάνει ένα ελκυστικό εργαλείο που θα εντυπωσιάσει τον πελάτη σας 
από την πρώτη ματιά, ενώ το μοναδικό σε γεύση ψήσιμο θα τον ξαναφέρει σε σας. Ο θάλαμος εψήσεως διαθέτει 
φωτισμό για την εύκολη επιτήρησή του. Τα λίπη συγκεντρώνονται σε συρταρωτό λιποσυλλέκτη στον οποίο συνιστάται 
να τοποθετείται λίγο νερό για εύκολο καθάρισμα και αποφυγή κάπνας. Οι ψησταριές συνιστώνται και για το ψήσιμο 
όλων των ψητών σούβλας (αρνί, κοκορέτσι, κεφαλάκι, κ.λ.π.) και εγγυώνται γρήγορο, νόστιμο, καθαρό και οικονομικό 
ψήσιμο. Διατίθενται με δύο,τρεις,πέντε και εννέα σούβλες που κάθε μια περιστρέφεται από ανεξάρτητο μοτέρ 4,5 
στροφών. Φέρουν το σήμα CE.

ΚΟΤΟΠΟΥΛΙΕΡΕΣ ΑΕΡΙΟΥ ΜΕ ΣΟΥΒΛΕΣ 1
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Μοντέλο Μήκος Βάθος Ύψος Ύψος με 
θερμοθάλαμο Σούβλες Συνολική 

χωρητικότητα Ισχύς Αέριο  
LPG-G30

Αέριο  
N.G.-G20

Ηλεκτρική 
σύνδεση Τιμή

*Θερμοθάλαμος

SG3

Ψησταριές υγραερίου με σούβλες της SER GAS που συνδυάζουν τις μικρές εξωτερικές διαστάσεις με την μεγάλη 
παραγωγικότητα  και το εντυπωσιακό design παρέχοντας έτσι ένα ιδανικό αποτέλεσμα.Ο κορμός κατασκευάζεται από 
ανοξείδωτο χάλυβα και υπάρχει βιτρίνα εμπρός και πισω από πυρίμαχο τζαμι για άμεση επιτήρηση της διαδικασίας 
ψησίματος.Ο θάλαμος εψήσεως διαθέτει επίσης φωτισμό. Τα λίπη συγκεντρώνονται σε συρταρωτό λιποσυλλέκτη 
στον οποίο τοποθετείται νερό για εύκολο καθάρισμα και αποφυγή κάπνας. Οι συσκευές συνιστώνται για το ψήσιμο 
όλων των ψητών σούβλας (κατόπουλα,κοντοσούβλι, κοκορέτσι, κεφαλάκι, κ.λ.π.) και εγγυώνται γρήγορο, νόστιμο 
και οικονομικό ψήσιμο. Διατίθενται με 3,4 και 5 σούβλες που κάθε μια περιστρέφεται από ανεξάρτητο μοτέρ 4,5 
στροφών. Φέρουν το σήμα CE.

(mm) (mm) (mm) (mm) σε κοτόπουλα (kw) (kg/h) (m3/h) €
SG3 1060 500 840 1665 3 12-15 13,2 1,04 1,39 230V 1,080
SG4        1060 500 1040 - 4 16-20 13,2 1,04 1,39 230V 1,280
*SG        1060 500 825 1,5 520

ΚΟΤΟΠΟΥΛΙΕΡΑ ΑΕΡΙΟΥ ΜΕ ΣΟΥΒΛΕΣ 2
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S2 SE3

Μοντέλο Μήκος Βάθος Ύψος Βάρος Σούβλες Μήκος 
σούβλας

Συνολική 
χωρητικότητα Ισχύς Ηλεκτρική 

σύνδεση Τιμή

S9 1400 640 1870 135 9 - 54-63 10 230V~ 3L+N 2,250

(mm) (mm) (mm) (kg) (mm) σε κοτόπουλα (kw) €
S2 1130 425 825 53 2 - 10 4 230V   710

SE4 SE5 S9

SE3 1060 450 840 55 3 750 10-15 6 230V 950
SE4            1060 450 1040 64 4 750 15-20 8 230V 1,150
SE5            1060 450 1240 75 5 750 20-25 10 230V 1,350

ΗΛΕΚΤΡΙΚΕΣ ΨΗΣΤΑΡΙΕΣ ΜΕ ΣΟΥΒΛΕΣ

SE3 SE4 SE5: Ηλεκτρικές κοτοπουλιέρες με σούβλες. 
Μικρές σε μέγεθος - Μεγάλες σε απαιτήσεις. 
Κάθε σούβλα κινείται από δικό της μοτέρ και μπορεί 
να περιστρέφεται ανεξάρτητα. Η χωρητικότητα (της 
σούβλας) είναι 4 κοτόπουλα μεγάλου μεγέθους ή 5 
μικρού. Οι συσκευές αποτελούνται απο συμπαγές 
πλαίσιο με μεγάλες γυάλινες πόρτες για εύκολη 
πρόσβαση και επιτήρηση. Ανοξείδωτος θάλαμος με 
άπλετο φωτισμό και δυνατότητα καθαρισμού εύκολα 
και γρήγορα. Χάρη στη συμπαγή κατασκευή τους 
πετυχαίνουν υψηλό συντελεστή οικονομίας στην 
κατανάλωση του ρεύματος. Ανεξάρτητη λειτουργία των 
ηλεκτρικών αντιστάσεων σε κάθε επίπεδο. Διαθέτουν 
λιποσυλλέκτη για καθαρό ψήσιμο χωρίς καπνούς.

S2 S9: Η κλασική κοτοπουλιέρα με σούβλες. Κορμός 
από ανοξείδωτο χάλυβα και βιτρίνα εμπρός και πίσω 
από πυρίμαχο γυαλί. Η καλαίσθητη εμφάνισή της την 
κάνει ένα ελκυστικό εργαλείο που θα εντυπωσιάσει 
τον πελάτη σας από την πρώτη ματιά, ενώ το μοναδικό 
σε γεύση ψήσιμο θα τον ξαναφέρει σε σας. Ο θάλαμος 
εψήσεως διαθέτει φωτισμό για την εύκολη επιτήρησή 
του. Τα λίπη συγκεντρώνονται σε συρταρωτό 
λιποσυλλέκτη στον οποίο συνιστάται να τοποθετείται 
λίγο νερό για εύκολο καθάρισμα και αποφυγή κάπνας. 
Οι κοτοπουλιέρες συνιστώνται και για το ψήσιμο όλων 
των ψητών σούβλας (αρνί, κοκορέτσι, κεφαλάκι, κ.λ.π.) 
και εγγυώνται γρήγορο, νόστιμο, καθαρό και οικονομικό 
ψήσιμο. Διατίθενται με δύο και εννέα σούβλες που κάθε 
μια περιστρέφεται από ανεξάρτητο μοτέρ 4,5 στροφών. 
Φέρουν το σήμα CE.
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KE5 KE9

KE2 KE3

Μοντέλο Μήκος Βάθος Ύψος Ύψος με 
θερμοθάλαμο Βάρος Σούβλες Μήκος 

σούβλας
Συνολική 

χωρητικότητα Ισχύς Ηλεκτρική 
σύνδεση Τιμή

(mm) (mm) (mm) (mm) (kg) (mm) σε κοτόπουλα (kw) €
KE2 1450 480 780 - 53 2 1180 12-14 6 230V    920
KE3 1450 480 1080 - - 3 1180 18-21 8 230V 1,320
KE5 1450 640 1080 - - 5 1180 30-35 10 230/400V 1,850
KE9 1450 640 1260 - - 9 1180 54-63 12 230/400V 2,290
KE3 1450 480 - 1880 - 3 1180 18-21 9,5 230V 1,740
KE5 1450 640 - 1880 - 5 1180 30-35 11,5 230/400V 2,270
KE9 1450 640 - 1880 - 9 1180 54-63 13,5 230/400V 2,730

Οι σύγχρονες ψησταριές με σούβλες που χάρη στον πρωτοποριακό σχεδιασμό τους παρέχουν ευκολία στον χειρισμό, 
οικονομική λειτουργία και ελκυστική εμφάνιση.  Η δυνατότητα να αφαιρούνται οι σούβλες και να επανατοποθετούνται 
με το άνοιγμα της μιας πόρτας επιτρέπει ευκολότερο φόρτωμα – ξεφόρτωμα αλλα και τον ευκολότερο καθαρισμό 
τους.  Σε κάθε σούβλα τοποθετούνται 6 – 7 κοτόπουλα ή ένα αρνάκι, κατσικάκι ή γουρουνόπουλο.  Όπως όλες οι 
ψησταριές της SER GAS διαθέτουν λιποσυλέκτη μέσα στον οποίο ο χρήστης τοποθετεί λίγο νερό για να αποφεύγεται 
η κάπνα από τα λίπη που στάζουν. Τέλος οι μεγάλες επιφάνειες από γυαλί και ο φωτισμός του εσωτερικού τις 
καθιστούν εντυπωσιακές σε εμφάνιση. 

ΗΛΕΚΤΡΙΚΕΣ ΨΗΣΤΑΡΙΕΣ ΜΕ ΣΟΥΒΛΕΣ
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T30GP

T30P

Μοντέλο Μήκος Βάθος Ύψος Ύψος με 
θερμοθάλαμο Σούβλες Συνολική 

χωρητικότητα Ισχύς Αέριο N.G. Ηλεκτρική 
σύνδεση Τιμή

Μοντέλο Μήκος Βάθος Ύψος Ύψος με 
θερμοθάλαμο Σούβλες Ισχύς Συνολική 

χωρητικότητα
Ηλεκτρική 
σύνδεση Τιμή

(mm) (mm) (mm) (mm) σε κοτόπουλα (kw) (kg/h) (m3/h) €
T30GP 1200 800 800 - 5 25 13,6 1,04 1,392 230V 2,430
T30GP 1200 800 - 1600 5 25 13,6 1,04 1,392 230V 2,850

(mm) (mm) (mm) (mm) (kW) σε κοτόπουλα €
T30P 1200 700 720 - 5 6 25 230V~|400V~3N 2,330
T30P 1200 700 - 1520 5 6 25 230V~|400V~3N 2,740

Η ψησταριά υγραερίου με πλανητική περιστροφή σουβλών T30GP 
αποτελεί μια σύγχρονη λύση στα χέρια κάθε επαγγελματία .Η εργονομία 
στην κατασκευή ,οι μικρές εξωτερικές διαστάσεις σε συνδυασμό με την 
μεγάλη παραγωγικότητα και το εντυπωσιακό design παρέχουν ένα ιδανικό 
αποτέλεσμα. Η λειτουργία στηρίζεται στην περιστροφή των σουβλών με 
βάση το πλανητικό σύστημα έτσι ώστε να επιτευχθεί ομοιόμορφο ψήσιμο 
στον ελάχιστο χρόνο. Ο θάλαμος ψησίματος περιλαμβάνει εσωτερικό 
φωτισμό που σε συνδυασμό με την κυκλική επιφάνεια από πυρίμαχο 
κρύσταλλο και στις δυο όψεις δίνει την δυνατότητα για άμεση επιτήρηση.

Η ηλεκτρική ψησταριά με πλανητικη περιστροφή σουβλών T30P αποτελεί 
μια σύγχρονη λύση στα χέρια κάθε επαγγελματία .Η εργονομία στην 
κατασκευή της,οι μικρές εξωτερικές διαστάσεις σε συνδυασμό με την 
μεγάλη παραγωγικότητα και το εντυπωσιακό design παρέχουν ένα ιδανικό 
αποτελεσμα.Η λειτουργία στηρίζεται στην περιστροφή των σουβλών με 
βάση το πλανητικό σύστημα έτσι ώστε να επιτευχθεί ομοιόμορφο ψήσιμο 
στον ελάχιστο χρόνο. Ο θάλαμος ψησίματος περιλαμβάνει εσωτερικό 
φωτισμό που σε συνδυασμό με την κυκλική επιφάνεια από πυρίμαχο 
κρύσταλλο και στις δυο όψεις δίνει την δυνατότητα για άμεση επιτήρηση.
Τα λίπη συγκεντρώνονται σε συρτάρι στο οποίο συνισταται η προσθήκη 
νερού για εύκολο καθαρισμα.Οι υψηλής ποιότητας αντιστάσεις και μοτέρ 
που χρησιμοποιούνται εισάγονται από τους γνωστότερους οίκους του 
εξωτερικού και εγγυώνται την σωστή και αξιόπιστη λειτουργία για πολλά 
χρόνια.

ΚΟΤΟΠΟΥΛΙΕΡΑ  ΗΛΕΚΤΡΙΚΗ  ΜΕ  ΠΛΑΝΗΤΙΚΗ 
ΠΕΡΙΣΤΡΟΦΗ ΣΟΥΒΛΩΝ

ΚΟΤΟΠΟΥΛΙΕΡΑ  ΑΕΡΙΟΥ  ΜΕ  ΠΛΑΝΗΤΙΚΗ 
ΠΕΡΙΣΤΡΟΦΗ ΣΟΥΒΛΩΝ
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Μοντέλο Μήκος Βάθος Ύψος Ύψος με 
θερμοθάλαμο Βάρος Σούβλες Συνολική 

χωρητικότητα Ισχύς Ηλεκτρική 
σύνδεση Τιμή

T20

63

(mm) (mm) (mm) (mm) (kg) σε κοτόπουλα (kw) €
T20 1140 630 630 - 73 4 20 6 230V~|400V~3N 1,290
T20 1140 630 - 1430 - 4 20 7,5 230V~|400V~3N 1,730

ΚΟΤΟΠΟΥΛΙΕΡΑ  ΗΛΕΚΤΡΙΚΗ  ΜΕ  ΠΛΑΝΗΤΙΚΗ 
ΠΕΡΙΣΤΡΟΦΗ ΣΟΥΒΛΩΝ

Η ηλεκτρική ψησταριά με πλανητικη περιστροφή σουβλών Τ20 αποτελεί μια σύγχρονη 
λύση στα χέρια κάθε επαγγελματία .Η εργονομία στην κατασκευή της,οι μικρές εξωτερικές 
διαστάσεις σε συνδυασμό με την μεγάλη παραγωγικότητα και το εντυπωσιακό de-
sign παρέχουν ένα ιδανικό αποτελεσμα.Η λειτουργία στηρίζεται στην περιστροφή των 
σουβλών με βάση το πλανητικό σύστημα έτσι ώστε να επιτευχθεί ομοιόμορφο ψήσιμο 
στον ελάχιστο χρόνο. Ο θάλαμος ψησίματος περιλαμβάνει εσωτερικό φωτισμό που σε 
συνδυασμό με την κυκλική επιφάνεια από πυρίμαχο κρύσταλλο και στις δυο όψεις δίνει 
την δυνατότητα για άμεση επιτήρηση. Τα λίπη συγκεντρώνονται σε συρτάρι στο οποίο 
συνισταται η προσθήκη νερού για εύκολο καθαρισμα.Οι υψηλής ποιότητας αντιστάσεις και 
μοτέρ που χρησιμοποιούνται εισάγονται από τους γνωστότερους οίκους του εξωτερικού 
και εγγυώνται την σωστή και αξιόπιστη λειτουργία για πολλά χρόνια.
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T36 T30

Μοντέλο Μήκος Βάθος Ύψος Ύψος με 
θερμοθάλαμο Βάρος Καλάθια Συνολική 

χωρητικότητα Ισχύς Ηλεκτρική 
σύνδεση Τιμή

(mm) (mm) (mm) (mm) (kg) σε κοτόπουλα (kw) €
T16 825 640 980 - 41 4 16 4,5 230V 2L+N    960
T24 1120 640 980 - 73 4 24 6 230V 2L+N 1,280
T36 1120 850 1100 - 82 6 36 10 230V 3L+N 1,700
T30 1200 700 720 - - 5 30 6 230V~|400V~3N 1,940
T30 1200 700 - 1520 - 5 30 7.5 230V~|400V~3N 2,350

T16 T24

T30: Η εργονομία στην κατασκευή της, οι μικρές 
εξωτερικές διαστάσεις σε συνδυασμό με την 
μεγάλη παραγωγικότητα και το εντυπωσιακό de-
sign παρέχουν ένα ιδανικό αποτελεσμα. Ο θάλαμος 
ψησίματος περιλαμβάνει εσωτερικό φωτισμό που σε 
συνδυασμό με την κυκλική επιφάνεια από πυρίμαχο 
κρύσταλλο και στις δυο όψεις δίνει την δυνατότητα 
για άμεση επιτήρηση. Τα λίπη συγκεντρώνονται σε 
συρτάρι, στο οποίο συνισταται η προσθήκη νερού για 
εύκολο καθαρισμα. Οι υψηλής ποιότητας αντιστάσεις 
και μοτέρ που χρησιμοποιούνται εισάγονται από 
τους γνωστότερους οίκους του εξωτερικού και 
εγγυώνται την σωστή και αξιόπιστη λειτουργία για 
πολλά χρόνια.

T16 T24 T36: Ηλεκτρικές ψησταριές με περιστρεφόμενα 
καλαθάκια για 16, 24 και 36 κοτόπουλα αντίστοιχα. Το ιδιαίτερο 
χαρακτηριστικό τους είναι ότι στα καλαθάκια και στη βοηθητική 
σούβλα που τις συνοδεύει μπορεί κανείς να τοποθετήσει τα 
κοτόπουλα ολόκληρα ή σε μερίδες αλλά και οτιδήποτε άλλο θα 
ήθελε να ψήσει ομοιόμορφα, υγιεινά και νόστιμα όπως κοκορέτσι, 
κεφαλάκια, εξοχικό, μπριζόλα σούβλας κ.λ.π. Ο θάλαμος 
εψήσεως διαθέτει φωτισμό ενώ για την εύκολη επιτήρησή 
του όλη η εμπρός και πίσω όψη είναι από πυρίμαχο γυαλί. Τα 
λίπη συγκεντρώνονται σε συρταρωτό λιποσυλλέκτη στον οποίο 
συνιστάται να τοποθετείται λίγο νερό για εύκολο καθάρισμα 
και αποφυγή κάπνας. Οι υψηλής ποιότητας αντιστάσεις και 
ηλεκτροκινητήρες που χρησιμοποιούν, τις κάνουν να λειτουργούν 
αξιόπιστα για πολλά χρόνια. Φέρουν το σήμα CE.

ΗΛΕΚΤΡΙΚΕΣ ΚΟΤΟΠΟΥΛΙΕΡΕΣ ΜΕ ΚΑΛΑΘΑΚΙΑ
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περιλαμβάνει εσωτερικό που 

T16G

T24G

Μοντέλο Μήκος Βάθος Ύψος Βάση Βάρος Καλάθια Συνολική 
χωρητικότητα Ισχύς Αέριο N.G. Ηλεκτρική 

σύνδεση ΤΙμή

T30G

(mm) (mm) (mm) (mm) (kg) σε κοτόπουλα (kw) (kg/h) (m3/h) €
T16G 820 750 850 - 55 4 16 10 0,8 1,07 230V 1,090
T24G 1140 750 850 - 65 4 24 13 1,04 1,392 230V 1,430
T30G 1200 800 800 - - 5 30 13,5 1,04 1,392 230V 2,050
T30G 1200 800 1600 √ - 5 30 15 1,04 1,392 230V 2,450

T30G: Η εργονομία στην κατασκευή της, οι μικρές 
εξωτερικές διαστάσεις σε συνδυασμό με την 
μεγάλη παραγωγικότητα και το εντυπωσιακό de-
sign παρέχουν ένα ιδανικό αποτελεσμα. Ο θάλαμος 
ψησίματος σε 
συνδυασμό με την κυκλική επιφάνεια από πυρίμαχο 
κρύσταλλο και στις δυο όψεις δίνει την δυνατότητα 
για άμεση επιτήρηση. Τα λίπη συγκεντρώνονται 
σε συρτάρι, στο οποίο συνισταται η προσθήκη 
νερού για εύκολο καθαρισμα. Οι υψηλής ποιότητας 
καυστήρες και μοτέρ που χρησιμοποιούνται 
εισάγονται από τους γνωστότερους οίκους του 
εξωτερικού και εγγυώνται την σωστή και αξιόπιστη 
λειτουργία για πολλά χρόνια.

φωτισμό 

T16G T24G: Ψησταριές υγραερίου με περιστρεφόμενα 
καλαθάκια για 16, 24 και 36 κοτόπουλα αντίστοιχα. Το 
ιδιαίτερο χαρακτηριστικό τους είναι ότι στα καλαθάκια και 
στη βοηθητική σούβλα που τις συνοδεύει μπορεί κανείς να 
τοποθετήσει τα κοτόπουλα ολόκληρα ή σε μερίδες αλλά και 
οτιδήποτε άλλο θα ήθελε να ψήσει ομοιόμορφα, υγιεινά 
και νόστιμα όπως κοκορέτσι, κεφαλάκια, εξοχικό, μπριζόλα 
σούβλας κ.λ.π. Ο θάλαμος εψήσεως διαθέτει φωτισμό ενώ για 
την εύκολη επιτήρησή του όλη η εμπρός και πίσω όψη είναι 
από πυρίμαχο γυαλί. Τα λίπη συγκεντρώνονται σε συρταρωτό 
λιποσυλλέκτη στον οποίο συνιστάται να τοποθετείται 
λίγο νερό για εύκολο καθάρισμα και αποφυγή κάπνας. Οι 
υψηλής ποιότητας καυστήρες και ηλεκτροκινητήρες που 
χρησιμοποιούν, τις κάνουν να λειτουργούν αξιόπιστα για 
πολλά χρόνια. Φέρουν το σήμα CE.

ΚΟΤΟΠΟΥΛΙΕΡΕΣ ΑΕΡΙΟΥ ΜΕ ΚΑΛΑΘΑΚΙΑ
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ΨΗΣΤΑΡΙΕΣ ΓΙΑ 
ΚΟΝΤΟΣΟΥΒΛΙΑ

SGA9 SGΑ9+BASE

Μοντέλο Μήκος Βάθος Ύψος Βάση Βάρος Σούβλες Ισχύς Αέριο N.G. Ηλεκτρική 
σύνδεση Τιμή

SGA19 1140 610 600 - 58 19 12,4 0,97 1,3 230V 1,890
SGA9 740 610 1430 √ - 9 7,6 0,59 0,8 230V 1,430
SGA19 1140 610 1430 √ - 19 12,4 0,97 1,3 230V 2,280

(mm) (mm) (mm) (mm) (kg) (kw) (kg/h) (m3/h) €
SGA9 740 610 600 - 43 9 7,6 0,59 0,8 230V 1,150

SGΑ19 SGA19 + BASE

Ψησταριές υγραερίου που χάρη στον πρωτοποριακό σχεδιασμό τους, παρέχουν ευκολία στο χειρισμό, οικονομική 
λειτουργία και ελκυστική εμφάνιση. Ένα πολυμηχάνημα ιδανικό για κάθε επαγγελματία που ασχολείται με το ψήσιμο. 
Η απόλυτη λύση για όλα τα κοντοσούβλια (κεμπάπ, κλέφτικο, γαρδούμπες κοκορετσάκια, κότσια, εξωτικές σπεσιαλιτέ). 
Δυνατότητα χρήσης σαν γκριλ αφού διαθέτει και σχάρες. Ψήνει μεγάλες ποσότητες κρεατικών γρήγορα, ομοιόμορφα 
και χωρίς συνεχή επιτήρηση. Δεν καπνίζει γιατί η φωτιά είναι επάνω από τα ψητά και επομένως τα λίπη δεν καίγονται. 
Ολόκληρη η συσκευή κατασκευάζεται από ανοξείδωτο χάλυβα και ανταποκρίνεται στις αυστηρότερες προδιαγραφές 
ασφάλειας. Τα λίπη συγκεντρώνονται σε συρταρωτό λιποσυλλέκτη στο κάτω μέρος. Οι σούβλες περιστρέφονται με 
ταχύτητα 2 στροφές ανά λεπτό.
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SGE19 SGE19 + BASE

SGE9 SGE9+BASE

Μοντέλο Μήκος Βάθος Ύψος Βάση Βάρος Σούβλες Ισχύς Ηλεκτρική 
σύνδεση Τιμή

SGE19 1140 610 520 - 55 19 11 230V 1,290
SGE9 740 610 1350 √ - 9 5,5 230V 1,650
SGE19 1140 610 1350 √ - 19 11 230V 1,990

(mm) (mm) (mm) (mm) (kg) (kw) €
SGE9 740 610 520 - 41 9 5,5 230V 1,010

Ηλεκτρικές ψησταριές που χάρη στον πρωτοποριακό σχεδιασμό τους παρέχουν ευκολία στο χειρισμό, οικονομική 
λειτουργία και ελκυστική εμφάνιση. Ένα πολυμηχάνημα ιδανικό για κάθε επαγγελματία που ασχολείται με το 
ψήσιμο. Η απόλυτη λύση για όλα τα κοντοσούβλια (κεμπάπ, κλέφτικο, γαρδούμπες κοκορετσάκια, κότσια, εξωτικές 
σπεσιαλιτέ). Δυνατότητα χρήσης σαν γκριλ αφού διαθέτει και σχάρες. Ψήνει μεγάλες ποσότητες κρεατικών γρήγορα, 
ομοιόμορφα και χωρίς συνεχή επιτήρηση. Δεν καπνίζει γιατί η φωτιά είναι επάνω από τα ψητά και επομένως τα λίπη 
δεν καίγονται. Ολόκληρη η συσκευή κατασκευάζεται από ανοξείδωτο χάλυβα και ανταποκρίνεται στις αυστηρότερες 
προδιαγραφές ασφάλειας. Τα λίπη συγκεντρώνονται σε συρταρωτό λιποσυλλέκτη στο κάτω μέρος. Οι σούβλες 
περιστρέφονται με ταχύτητα 2 στροφές ανά λεπτό.
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Θερμαινόμενη βιτρίνα προβολής για τις ψησταριές της σειρά Churrasco. Στιβαρή κατασκευή, απλότητα στη χρήση, 
οικονομία στην κατανάλωση ρεύματος είναι κάποια από τα χαρακτηριστικά τους. Oι μεγάλες επιφάνειες από γυαλί, 
το προσεγμένο design και ο φωτισμός του εσωτερικού τους τις καθιστά εντυπωσιακές σε εμφάνιση.

SGK9 SGK19

Μοντέλο Μήκος Βάθος Ύψος Βάση Βάρος Σούβλες Ηλεκτρική 
σύνδεση Τιμή

B9 
B19

Μοντέλο Μήκος Βάθος Ύψος Ισχύς Ηλεκτρική Τιμή
(mm) (mm) (mm) (kw) σύνδεση €

SGK19 1140 610 800 - 97 19 230V 1,120
SGK19 1140 610 1700 √ - 19 230V 1,480

(mm) (mm) (mm) (mm) (kg) €
SGK9 740 610 800 - 64 9 230V 520

B9 720 610 540 0,5 230 V 270
B19 1120 610 540 0,5 230 V 350

Ένα πολυμηχάνημα ιδανικό για κάθε επαγγελματία που ασχολείται με το ψήσιμο. Η απόλυτη λύση για όλα τα 
κοντοσούβλια (κεμπάπ, κλέφτικο, γαρδούμπες κοκορετσάκια, κότσια, εξωτικές σπεσιαλιτέ). Δυνατότητα χρήσης σαν 
γκριλ αφού διαθέτει και σχάρες. Ψήνει μεγάλες ποσότητες κρεατικών γρήγορα, ομοιόμορφα.  Ολόκληρη η συσκευή 
κατασκευάζεται από ανοξείδωτο χάλυβα και ανταποκρίνεται στις αυστηρότερες προδιαγραφές ασφάλειας. Οι 
σούβλες περιστρέφονται με ταχύτητα 2 στροφές ανά λεπτό.

ΒΙΤΡΙΝΑ ΠΡΟΒΟΛΗΣ

ΨΗΣΤΑΡΙΑ ΚΑΡΒΟΥΝΟΥ ΓΙΑ 
ΚΟΝΤΟΣΟΥΒΛΙΑ
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